Ceydanur Yaprak — SALT'180
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METAFOR

lc mimarlik egitimim boyuncct "bir sey" tasarlamak s6z konusu o|du‘gu zaman,
kendimi hep ciretkar ve i|Uzyonist bir yo.|(|o.§|m sergi|er|(en bulurdum.Bundan
dolayidir ki "dekonstriktivizm" ; bir tasarima ifledigim en kuwvetli
nefeslerdendir.Simdi bir pasta sefi olarak " bir sey " den ziyo.de "bir tat" ya da
"bir doku " tasarlarken yine dinamizmi 6n planda tutuyorum.

SALT"180 tasarim sireci boyunco., bir karmasiklik hissi etrafinda top|c1nm|§ ve
birbirine tamamen zit formlarin; dinamizm, bi|ing|i sasirtmaca ve ge|i§|<i
kavramlar baz alinarak bir araya nasil ge|ebi|ec:e|(|erini anlattim.Striktire
yansitilan bu kavramlarin zihni disinmeye mecbur birakacak olmasi da
tasarimimin "felsefi" boyutto.ki amacidir diyebihrim‘

Birbirini |<c1r§||||<|| et|<i|eyen ama yok etmeye c;c:.||§mo.yc1n iki formdan
bo.hsediyorum.Birisi dinamik ve |<urc1|5|z, digeri bir o kadar salt ve so‘guk.
Karameli bu kadar dinamik ve kuralsiz hale getirebi|me|< icin "180' dereceye
ihtiyo.mm varken , salt yaply! yUkse|tebi|me|< icin dik acilara... iste bu sebep|e
tasarimin ismi kendisinden geliyor ; SALT'180.

"Greyfurt Curd" bu isin neresinde derseniz ; o da bir mekana giri|di§;i zaman Sizi
karsilayan isik, koku, ambiyans ve hissiyatlarin bulustugu noktadir derim.
Akillarda soru isareti olusturmasi di|egiy|e.;




SALT'180 RECETE




GENOISE AU CHOCOLAT

150 g yumurta

75 gr yumurta sarisi
130 g seker

100 g un

30 gr kakao

Isiya dayanikli bir kaba yumurta, yumurta
sarisi ve seker eklenip benmari izerinde
45°C / 50°C sicaklikla beraber cirpilir.
Karisim yeterince kabardiktan sonra
ocak izerinden alinip tamamen
soguyana ladar ¢irpmaya devam edilir.

Elenmis olan kuru karisim; bir spatula
yard|m| ile ic seferde yumurtah karisima

yedirilir.

Karisim, arzu edijlen 23 /25 cm
ebatlarinda bir kaliba dt‘:kﬂwf:: 180°C
dnceden isitilmis firinda pisirilir.

Tamamen pisen génoise 1zgara izerinde
sogumaya birakilir.

Soguduktan sonra kalinhigi 1 em olan
katmanlara bslinir.Ardindan her bir
katmandan 3 em x 8 cm ebatlarinda
dikdértgen parcalar kesilir.




REYHAN KOMPOSTOSU

(Islatmak icin )

10 yaprak taze reyhan

1 tath kasigi kuru reyhan
5 damla limon suyu

2 cay kagign nisasta

20 gr toz seker

Tim malzemeler bir araya
getiri|ip kivam alana kadar

pi§iri|ir.
Pistikten sonra suzilip
sogumaya birakilir.

Soguduktqn sonra kesi|mi§
olan génoise dj imleri bu
komposto ile 1slatilir.




CIKOLATALI KREMA VE

GANAJ

200 ml sit

30 gr krema

20 gr musir nisastasi

10 grun

20 gr hindistan cevizi sekeri
60 gr bitter

40 gr sitli cikolata

20 gr tereyag

Ganaj igin ;
100 gr krema
200 gr bitter cikolata

Bir tencerede nisasta, un ve seker
bir araya getiri|ir. Ardindan
yavasca sut eklenirken bir yandan
da karistirilir,

Krema da eklenerek ocaga alinir.

Krema pistikten sonra ocak
ozerinden alinir,

Sogumasini beklemeden giko|o.tc1
ve tereyag da eklenerek pUrUzsUz
bir kivam almasi sag|c1n|r.

Her iki genoise dilimi arasina
dUngnce sikilir.

Qi|<0|c1tc1 ve krema benmari usuli
ocaga alinirTamamen eridikten
sonra kenara a||n|p sogumasi
beklenir.

Sivama igin ideal kivama ge|digi
an her bir genoise dilimi boyuna
olacak §ekﬂde sivanir.




GREYFURT CURD VE

KARAMEL

2 yumurta saris

50 gr pudra sekeri

2 tath kagigr limon suyu

2 paket vanilya

6 yaprak taze reyhan ve saplar
2 adet yildiz anason

Yarim greyfurt suyu

1 cimdik tuz

Karamel icin ;
300 gr toz seker
90 grsu

Bir tencerede limon ve greyfurt
suyu, pudro. §e|<eri , tuz ve yumurta
karistirilip ocaga alinir. Ardindan
reyhan ve anason eklenir.

Kivam alana kadar karistirilir.

En son vcxni|yc1 da eklenerek
|(c1r|§|m sogumaya birakilir.

Seker ve su ocaga alinir.
180°C olana ko.go.r
kaynatilir.Ardindan bir silpat
zerine dékilerek tasarima uygun
§e|<i| veri|ip donmaya birakilr.




YENILEBILIR MALZEME PAFTASI







REYHAN KOMPOSTOSU
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